VIGNOBLE DE FRONTON

Weekend
PORTES OUVERTES

30 NOV - 01 DEC

Ateliers, dégustations,
repas animés...



R DECOUVREZ

fredlon en immersion

Les vignerons vous ouvrent leurs portes
sur un weekend afin de comprendre leur métier :

taille, assemblages, visites, dégustations, repas...
vous saurez tout sur cette magnifique profession !

Dégustations, visites et ventes durant les portes ouvertes
Activités sur réservation

https://vins-de-fronton.com/portesouvertes/



VERS MONTAUBAN (20 min)

VERS TOULOUSE (30 min)



Chadleaw Bawclare

v PORTES OUVERTES : samedi 9h - 14h

les Gigyter de Vingvalie
chw:li fredlon

W PORTES QUVERTES : samedi 10h - 19h, dimanche 10h - 19h

o DEGUSTEZ A | LA BARRIQUE

‘ Dimanche a 10h30, 14h30 et 16h30

Seuls les initiés connaissent I'existence d'un joli chai a barriques
derriere le chai de vinification. C'est Mathieu qui vous ouvre les portes
de ce lieu un peu magique ou s'alignent les tonneaux ol s'élévent
patiemment les cuvées rouges haut de gamme de Vinovalie. Entre
deux déqustations dans ce cadre presque solennel, votre guide vous
enseigne les secrets de |'assemblage.

La visite sachéve par une déqustation de quelques cuvées
accompagnées de grignotages.

1h30 env - 15€/pers

LES VIGNERONS DE VINOVALIE, CAVE DE FRONTON

175 avenue de la Dourdenne 31620 Fronton - 05 62 79 97 74

DIRECTION LA PLANETE ROUGE(S) L

Samedi a 9h30, 10h30, 11h30 et 12h30

Si le Chateau Baudare aligne autant de médailles aux concours depuis
des années, c'est que le domaine posséde un véritable savoir-faire,
notamment sur les vins rouges. David ou Lucie, pére ou fille, vous
invitent a une visite du chai sur le théme : le rouge. La visite ne se
fait pas avec audioguide mais avec... un verre a la main ! Car si le
vigneron vous explique les différents types de vin (de goutte, de coule,
de presse, fond de cuve), il vous fait aussi goliter pour comprendre ces
différences. C'est fou les différents styles de vins qu'on peut faire avec
le méme cépage !

Apres cette immersion dans le chai, point d'orgue : une dégustation de
chataignes (de chez Marion et Aurélien Degans, producteurs) grillées
au brasero avec un verre de vin nouveau vous attend ! Attablés sur les
tables hautes, vous passez un bon moment.

1h env - 20€/pers

CHATEAU BAUDARE
161 rue Basse 82370 Campsas - 05 63 30 51 33




Chileaw Bellevue la forél

v PORTES OUVERTES : samedi 10h - 19h

o DEGUSTEZ DES BRUTS DF CUVE

‘ Samedi a 14h30

Le Chateau Bellevue La Forét est un domaine historique de
I'appellation. Avec ses 104 ha, c'est I'un des fleurons de Fronton. Paul
vous invite pour une visite guidée un peu spéciale. Il vous ouvre les
portes qui restent généralement fermées et vous propose de déguster
des vins encore en cours d'élaboration. Déguster un brut de cuve
comme on dit ou un vin directement a la barrique ne devrait pas vous
laisser indifférent.

L'expérience se poursuit avec la dégustation des cuvées du domaine
accompagnée de quelques grignotages.

2h env - 20€/adulte ; 10€/enfant

CHATEAU BELLEVUE LA FORET

5580 route de Grisolles 31620 Fronton
0534279191

Chadeaw Jslicl

PORTES OUVERTES ; samedi et dimanche 10h - 19h

Chocolats et Champagne, nouveau millésime a la dégustation toute la journée

DEJEUNER EN MUSIQUE /P
L P

Samedi et dimanche de 12h a 15h

Marie-Ange et Jérome ont le sens de l'accueil et de la féte. Aussi,
ils vous proposent un accueil gourmand pour votre pause de midi.
Autour du joli buffet dressé par Pascal, le chef d’Atout Cook et
d'une dégustation des vins de Joliet, vous vous régalez.

Le moment est d'autant plus sympa qu'il est animé par Carmen,
chanteuse qui vous fait vibrer sur des tubes célebres des années 1960
jusqu'a aujourd'hui...

Au-dela de la déqustation des nouveaux millésimes, les vignerons
vous présentent aussi des pépites comme cette cuvée Solera
si originale !

2h env - 20€/pers

CHATEAU JOLIET - VIGNOBLES GENDRE

Lieu-dit Lafite - Route Départementale 4 entre Bouloc et Fronton

31620 Castelnau-d'Estretefonds - 05 6182 46 02 / 06 07 74 36 78



Chaleaw Beud'ao

v PORTES OUVERTES ; samedi 10h - 19h, dimanche 10h - 14h

TOUTE LA JOURNEE (SAMEDI)
S

Avec I'aide du vigneron, retrouvez, parmi les bouteilles sans étiquettes
présentées, les différents millésimes d'une méme cuvée.

EXPO PHOTOS

Club photos de Fronton - Jacques Guelphe

BALADE LUDIQUE

Découverte de la Négrette puis du conservatoire / Présentation du
maintien de la biodiversité au domaine / Exploration de la parcelle de
Bouysselet et des oliviers

En autonomie ou avec le vigneron a 11h et 15h

BALADE AUX LAMPIONS ’
edi -

Samedi a 18h

Au clair de lune, en famille ou entre amis, suivez Philippe et son béret
pour un petit parcours a travers les vignes. Alors que Philippe vous
désigne la parcelle qui produit la célebre cuvée Kélina, il vous semble
apercevoir un elfe au loin... Peut-étre un mirage. De nuit, la balade
vigneronne prend une tournure onirigue. Gardez les pieds sur terre
car de retour au chaud, la dégustation de vins autour d'un plateau de
charcuteries et de fromages va calmer votre faim de loup. Un conseil,
n‘oubliez pas votre bonnet.

1h env, suivie de la dégustation - 15€/adulte, 10€/enfant - de 12 ans

BRUNCH DANS LE CHAI
\ -

= Dimanche de 10h a 14h

Philippe et Michelle savent recevoir et aiment proposer des
expériences originales. Un brunch c'est sympa, au milieu des cuves
de vins c'est encore mieux. Voila pour le cadre, n'oubliez pas une
petite laine. Pour la table, ils ont sélectionné de bons produits locaux :
charcuteries, fromages, ceufs, fruits... Un réqal.

2h env - 20€/pers

CHATEAU BOUJAC

427 chemin de Boujac 82370 Campsas
0563301779/ 06 8128 1103




Chateaw de Belayaues

v PORTES OUVERTES : samedi 13h - 19h, dimanche 10h - 18h

Visites libres et dégustations gratuites tout le weekend

VISITE LUDIQUE
ET PARTICIPATIVE

Samedi a 11h \

Séverine vous propose une visite originale
du domaine basée sur les jeux et les quizz.

Ainsi, entre deux cuves ou entre deux
anecdotes sur le travail de la vigne, la
vigneronne vous interpelle : mais au fait,
pourquoi déguste-t-on le vin dans un
verre a pied ? Et la découverte du domaine
continue de curiosités en dégustations.

Idéal pour les curieux et ouvert a tous !

1h30 env - 20€/pers

AMBIANCE GUINGUETTE
DANS LE CHAI

Samedi de 19h30 a 23h30

Insolite ! Guillaume et Séverine ont habillé
le chai de lumiéres guinguette et créé une
ambiance conviviale.

Pour vous régaler, ils ont invité des
produits locaux a marier aux vins du
domaine. Il parait que Guillaume est
aveyronnais... Il se murmure qu'un aligot
saucisse vous attend. Hum ! Et méme
des huitres ; c'est Noél avant I'heure !
Et Séverine va méme vous faire découvrir
de nouveaux cocktails maison... Vous avez
déja hate ?

Entrée gratuite, achats direct
aux producteurs

LA RANDO VIGNERONNE

Dimanche a 9h30 ’

-

II parait qu'il y a 10 bonnes raisons de marcher. A Iinvitation
de La Caminada (club de marcheurs de Labastide), la
11¢ bonne raison est de partager une balade avec Guillaume,
le vigneron, qui ne manque pas une occasion de parler de
son terroir et de son métier. Tiens, regardez a gauche, c'est
la parcelle de blanc plantée I'an dernier. Et 13, la plus vieille
parcelle du domaine. Les 10 km passent a toute vitesse...
C'est déja I'neure de I'apéritif |

A I'arrivée, repas en commun : vous apportez votre pique-
nigue ou vous partagez un aligot-saucisse.

Randonnée gratuite : 10 km, 3h env
Repas : 20€/pers (entrée, plat, dessert)

CHATEAU DE BELAYGUES

1755 Chemin de Bonneval 82370 Labastide-Saint-Pierre
06 58 69 28 28




Demaine e lescure

v PORTES OUVERTES : samedi 10h - 19h

LEGON DE CHOSES AVEC FABIEN
Samed_ié 15h b‘

Fabien, le vigneron, aime transmettre sa passion pour la vigne
(et les noisetiers). Un petit tour de tracteur jusqu'a la parcelle, ¢a
vous botte ? La, armé de son sécateur high tech, il vous enseigne
I'art de la taille. Apportez votre sécateur, vous pouvez essayer
aussi. Mais gare a bien respecter les consignes...

De retour au chai, il s'agit d'apprendre a reconnaitre les cépages.
D'abord par la forme des feuilles, puis dans le verre. Ah oui, pas
simple... Mais c'est bon ! Je dirais Négrette ! Un peu au hasard,
mais vous finirez bien par faire bonne pioche...

Une bonne occasion d'apprendre tout en s'amusant, d'apprendre
tout en dégustant...

1h30 env - 12€/pers

p

-~

GUINGUETTE-RACLETTE CHEZ LESCURE

Samedi a 19h

INGREDIENTS : une soupe butternut en entrée. Une raclette au
brasero. Oui au brasero. Des mignardises. De la gourmandise,
beaucoup de gourmandise. Du vin, du bon vin. Et puis de la
musique. De la musique live.

RECETTE : Mélangez le tout, et dégustez avec les vins de Fabien.
Bon appétit.
PS :invitez vos amis tant qu'il reste des places.

20€/pers

DOMAINE DE LESCURE

151 chemin de Lescure 82370 Labastide-Saint-Pierre
05 63 30 55 45 / 06 6170 55 45




Demaine labasticum

v PORTES OUVERTES : samedi et dimanche 10h30 - 18h

UNE JOURNEE AVEC LES VIGNERONS
Samedi et dim_amche a10h30 “

Le Domaine Labastidum est I'un des derniers nés des domaines de
Fronton. Marina et Jérémy vous accueillent au domaine dés 10h30.
Suivez la vigneronne, passionnée et passionnante, a travers le
vignoble et découvrez les mille facettes du métier. La visite est
interactive et vous étes invités a participer. Guidés par vos hotes, au
ceeur des vignes, vous abordez une multitude de thémes : les travaux
au fil des saisons, le bio, I'enherbement, le lien entre la qualité des
grappes et celle des vins...

A midi, pause casse-crofite. Autour d'une salade, d'empafiadas et
de charcuteries, la discussion se poursuit autour d'un verre de vin.
L'aprés-midi, c'est dégustation a la cuve et reconnaissance des
cépages. A la fin de la journée, vous méritez votre premier diplome
d'apprenti vigneron !

5h env - 15€/pers

DOMAINE LABASTIDUM

400 chemin de Loubet 82370 Labastide-Saint-Pierre
06 78 73 52 52

Chaleaw Beuissel
v

DES VINS ET DES FROMAGES ! [
— -

Samedi a 11h30

Créé en 1928, le Chateau Bouissel fit I'un des pionniers du bio a
Fronton. Repris il y a quelques années par Luc Flores, le domaine
produit toujours des cuvées de grande qualité en mélant savoir-faire
historique et innovations. Arnaud, le maitre de chai vous propose
une déqustation originale en immersion dans le chai. Bruts de cuve,
différences entre élevage en cuves inox ou en barriques, assemblages
atypiques : la visite dégustation est passionnante. Vous serez méme
surpris de découvrir un ceuf en grés dans la cave !

En guise de casse-crolite, Sandy vous propose des plateaux de
charcuterie et des fromages locaux qu'il vous faudra accorder avec
les vins. Quel fromage préférez-vous avec les aromes floraux et fruités
de la cuvée Chemin faisan ?

Avant de quitter le domaine, Carla vous invite pour un petit tour dans
les vignes. Ca vous tente ?

2h30 env - 15€/pers

CHATEAU BOUISSEL
200 chemin du Vert 82370 Campsas
05633010 49




Demaine le Rec

v PORTES OUVERTES : samedi 10h - 19h

VIGNERON ET
BERGER |
'

Samedi a 10h

Pas siir que Grégoire, le jeune vigneron
vous récite « I'heure du berger » de Paul
Verlaine. Par contre, il va vous raconter
I'intérét de I'écopaturage au domaine
et vous allez pouvoir ['accompagner
jusqu'au troupeau de brebis. Objectif :
I'accompagner pour le changement de
parcelle du troupeau.

Gestion de I'herbe en bio, travail du sol :
profitez de cette mini transhumance pour
interroger le vigneron. Une fois les brebis
dans leur nouvel enclos, rejoignez le chai
pour une petite dégustation des vins du Roc.

Th env - Gratuit, sur inscription

INITIEZVOUS A LART DE
LA DEGUSTATION

Samedi de 11h a 15h

Anne vous propose de découvrir I'art de
la déqustation. Mais rassurez-vous, point
de protocole pompeux : il s'agit avant tout
de s'amuser et de passer un bon moment.

Autour de jeux sensoriels, la jeune
vigneronne vous donne quelques clés
pour reconnaitre les arémes. Nez du vin,
verres noirs, ... Dans cette petite école
du vin, c'est Anne qui distribue les bons
points... et peut-étre un bonnet d'ane !

1h env - 106/pers

LE GRAND DINER DU ROC
Samedi_é19h30 “

La famille Ribes aime la bonne chére et le partage. Aussi,
elle a invité un chef montalbanais (Eric Astoul du Chabrol)
pour un diner autour des produits de terroir et des vins du
domaine. Dans le chai, les tables sont dressées. Bien sir, la
soirée commence par un apéritif avec I'un des vins phares
du domaine : le RocAmbulles, un Pet'Nat idéal pour ouvrir
I'appétit !

Par la suite, les vignerons proposent un accord mets et vins
pour chaque plat. Vous n'avez qu‘a vous laisser guider et
déquster !

48€/pers (repas et accords mets et vins)

DOMAINE LE ROC

1605C route de Toulouse 31620 Fronton
05 61829390




Demaine Plaisance
wam,m

W PORTES OUVERTES : samedi 10h - 19h

UN ATELIER DE
TAILLE!

Samedi a 10h30

Thibaut vous accompagne sur une
parcelle du domaine pour une activité
de saison : |a taille. Car la vigne est une
liane et il faut la dompter chaque année...
Gobelet, guyot, cordon : apprenez les
différents modes de taille et leur utilité.

Et c'est parce qu'elle est non mutilante,
que le domaine Plaisance (bio) a choisi
la taille Poussard. A découvrir avant un
apéritif au domaine bien mérité.

Pour étre éleve d'un jour de cette
école Poussard (Poussard on vous
dit..., Poudlard c'est a Montauban en ce
moment), n‘oubliez pas votre polaire et
apportez votre sécateur si vous avez.

1h30 env - 10€/pers

K

LES PROFILS DES
CEPAGES

Samedi a 14h30

Négrette, Syrah, Cabernet.. mais aussi
Négret Pounjut ou Jurangon noir :
qu'est ce qui caractérise ces cépages et
comment les marier ?

Marc, en passionné d'ampélographie et
de déqustation, vous aide a décrypter
le caractére de chaque cépage et vous
enseigne I'art de bien les assembler.

Pendant que vous les dégustez, le
vigneron volubile évoque les jambes fines
de la Négrette ou les épaules de la Syrah.
Attention aux dérapages ! Pour créer la
cuvée le Pitchou, le vigneron les a mariés
au premier regard... Enfin, a la premiére
déqustation !

1h30 env - 10€/pers

LA RANDO DU FUTUR

Dimanche a 9h30 )

Les temps changent et la vigne doit s'adapter, ou nous, nous adapter
a elle ? En vous baladant sous I'église de Vacquiers qui domine le
village et offre un joli panorama sur les paysages alentours, venez
parler du futur a préparer...

Les vignerons observent leurs parcelles et I'évolution des vignes :
ces derniéres années, il a fallu s'adapter, mettre en place de nouvelles
« armes » (sans jamais trahir l'agriculture biologique) pour lutter
contre les maladies, la sécheresse, et méme I'excés de pluie !

Venez découvrir le beau terroir de Vacquiers en arpentant les chemins
en compagnie de Marc, vous comprendrez ['histoire de ces paysages
et les choix mis en place, les batailles gagnées et les batailles perdues
face aux aléas climatiques. Voila ce qu'est de travailler main dans
la main avec la Nature, qu'il faut absolument comprendre pour aller
de l'avant !

Arrivé au domaine, vous passez de la théorie a la pratique : dégustation
des vins et casse-crofite vigneron a base de produits locaux.

Rando 8 km, 2h env puis dégustation - 25€/pers

DOMAINE PLAISANCE PENAVAYRE

102 place de la Mairie 31340 Vacquiers
05 6184 97 41




Autres domaines ouverts le samedi

Chateau Caze Chateau La Loge Domaine des Pradelles
10h-12h / 15h-19h 9h-12h30 10h-12h / 15h-19h
Chateau Coutinel Chateau Viguerie Domaine Roumagnac

9h30-12h 9h-19h 10h-12h30

Chateau La Couteliére Domaine Bois de Deves
9h-12h / 15h-19h 14h-19h

A

La Maison des Vins vous accueille a Fronton
du mardi au samedi de 10h a 12h30 et de 14h30 a 18h




 frodlon
e iminersion

Dégustations, visites et ventes durant les portes ouvertes
Activités sur réservation

https://vins-de-fronton.com/portesouvertes/

5P Fronton

FRONTON, VIGNOBLE DU

:'r SUD-OUEST

TARN-ET-GARONNE

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




